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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUO0PE Y NPUHALNEXHOCTAX.
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de Sicherheit

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen und Schlagen von Lebensmit-
teln.

m zum Zerkleinern von Eiswurfeln mit dem Ice-Crush Messer.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-

sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen

und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Anschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemal den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Die Klingen nie mit bloBen Handen berdhren.

» Die Motoreinheit erst abnehmen, wenn die rotierenden Teile zum
Stillstand gekommen sind.



Sachschéden vermeiden de

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim
Leeren des Behalters und beim Reinigen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berlhrung kommen, vor

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

Das Gerat nur mit den zugelassenen Ori-
ginalteilen verwenden.

Keine heiBen Lebensmittel tber 50 °C
verarbeiten.

Nie das Geréat betreiben oder auseinan-
derbauen, wenn es auf dem Kopf steht.

>

v

Ubersicht
- Abb. H

Motoreinheit
Schutzdeckel
Ice-Crush Messer'
Messer
Mixbecher
Il Schlagscheibe'

1

Je nach Modell

Gerat bedienen

Folgen Sie der Bildanleitung.

- Abb. A-H

Hinweise

= Die Maximalmengen und Verarbeitungs-
zeiten in der Tabelle unbedingt beach-
ten.

Rezeptiibersicht

= Bei schaumender oder heiBer Flissigkeit
maximal 0,5 | im Kunststoff-Mixbecher
oder 1,0 | im Glas-Mixbecher einflillen
und verarbeiten.

m Entfernen Sie Knorpel, Knochen und
Sehnen vom Fleisch bevor sie es verar-
beiten.

= Verarbeiten Sie tiefgefrorene Nachrungs-
mittel ausschlieBlich mit dem lce-Crush
Messer

Gerat und Teile reinigen

Gerat auseinanderbauen

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. i -El

Geréat und Teile reinigen

» Die einzelnen Teile reinigen, wie in der
Tabelle angegeben.
— Abb. Hl

Rezeptiibersicht

In dieser Ubersicht finden Sie die Zutaten
und Verarbeitungsschritte flr verschiedene
Rezepte.

- Abb. K

Hinweise

= Sje durfen mit dem Gerat keinen Meer-
rettich und Zucker sowie keine Kaffeboh-
nen zerkleinern.

m Das Gerat kann keine Mayonnaise her-
stellen.

Honig- = Fir CNCM13ST1: 80 g Waldho-
Apfel- nig (5 °C)

Mi- 20 g Apfel in Wirfel geschnitten
schun (10 x 10 mm)

g

= Universalmesser einsetzen.
m Die Zutaten einfillen.
m 2 s verarbeiten.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



de Altgerat entsorgen

Honig- = Fir CNCM13ST2: 150 g Waldho- = Universalmesser einsetzen.

Apfel- nig (5 °C) = Die Zutaten einfillen.

Mi- 20 g Apfel in Wirfel geschnitten = 2 s verarbeiten.

schun (10 x 10 mm)

g

Honig- Grundrezept: = Die Eier trennen und das EiweiB steif

Ku- = 3 Ejer schlagen.

chen = 60 g Butter = Das Eigelb mit dem Zucker

mit = 100 g WeiBmehl, Type 405 schlagen. Die weiche Butter und

Apfeln = 60 g gemahlene Walniisse 115 g der zubereiteten Honig-Apfel-
= 1 TL Zimt Mischung hinzugeben.
m 2 EL Vanillezucker = Die Ubrigen Zutaten in einer separa-
= 1 TL Backpulver ten Schiussel mischen, zu den feuch-
= 1 Apfel ten Zutaten geben und unterrihren.

= Den Eischnee vorsichtig mit einem
Spatel unterziehen.

= Eine Kastenkuchenform
(35 x 11 cm) mit Backpapier ausle-
gen und die vorbereitete Mischung
einfillen.

m Den Apfel schalen und in Scheiben
schneiden. Die Apfelscheiben auf
dem Kuchen verteilen.

m Den Backofen auf 180 °C vorheizen
und den Kuchen 30 min backen.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Dieses Gerét ist entspre-
chend der européaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fUr eine EU-weit gliltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

B

Kundendienst

Detaillierte Informationen tber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in |h-
rem Land erhalten Sie bei unserem Kun-
dendienst, lnrem Handler oder auf unserer
Webseite.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Webseite.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

m for cutting up, chopping, mixing and whipping (beating) food.

= for crushing ice cubes with the ice crusher blade.

® |n private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= Up to an altitude of max. 2000 m above sea level.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to

assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it

must always be disconnected from the mains.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cable.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Never touch the blade edges with bare hands.

» Only remove the motor unit once the rotating parts have come to
a standstill.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the
container and during cleaning.

9



en Avoiding material damage

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Do not operate the appliance at no-load.

» Only use the appliance with approved
genuine parts.

» Do not process food that is hotter than

50 °C.

Never operate or disassemble the appli-

ance when turned upside down.

v

Overview
- Fig.

Motor unit

Cover

Ice crushing blade'
Knife

Blender jug

Whipping (beating) disc’
' Depending on the model

6]

Operating the appliance
Follow the illustrated instructions.
- Fig. A-E1

Notes
= Always observe the maximum guantities
and processing times in the table.

Overview of recipes

= With frothing or hot liquids, add max.
0.5 | to the plastic blender jug or 1.0 | to
the glass blender jug and process.

= Remove gristle, bones and sinews from
meat before processing it.

= Only process frozen food with the ice
crushing blade

Cleaning the appliance and
parts

Disassembling the appliance

Follow the illustrated instructions.
— Fig. i -E1

Cleaning the appliance and parts

» Clean the individual parts as indicated in
the table.
- Fig. 1

Overview of recipes

This overview lists the ingredients and pro-

cessing steps for various recipes.

- Fig. Kl

Notes

= Do not use the appliance to chop up
horseradish and sugar or to grind coffee
beans.

= The appliance cannot be used to make
mayonnaise.

Honey ® For CNCM13ST1: 80 g forest = |nsert the universal blade.

-apple honey (5 °C) = Add the ingredients.

mix- 20 g apple cut into cubes (10 x = Process for 2 s.

ture 10 mm)

Honey = For CNCM13ST2: 150 g forest = |nsert the universal blade.

-apple honey (5 °C) m  Add the ingredients.

mix- 20 g apple cut into cubes (10 x = Process for 2 s.

ture 10 mm)

10 Printed on 100% recycled paper



Disposing of old appliance en

Honey Basic recipe: Separate the eggs and whisk the
cake = 3 eggs egg whites until stiff.
with = 60 g butter Beat the egg yolk with the sugar.
apple = 100 g plain white flour Add the softened butter and 115 g of
S = 60 g ground walnuts the prepared honey-apple mixture.

= 1 tsp cinnamon Mix the rest of the ingredients in a

= 2 thbsp vanilla sugar separate bowl, add to the moist in-

= 1 tsp baking powder gredients and stir in.

= 1 apple Carefully fold in the beaten egg

whites with a spatula.

= |ine a rectangular loaf tin
(35 cm x 11 cm) with greaseproof
paper and add the prepared mixture.

= Peel the apple and cut into slices. Ar-
range the slices of apple on the
cake.

m Preheat the oven to 180 °C and
bake the cake for 30 min.

Disposing of old appliance
» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.

Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

B

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.

Printed on 100% recycled paper 11



fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I‘appareil uniguement :

m pour broyer, hacher, mixer et émulsionner des produits alimen-
taires.

m pour piler la glace avec la lame a broyer les glagons.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

sigues, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de l'utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» Pour le raccordement et I'utilisation de 'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plaque signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

12



Prévenir les dégats matériels fr

» Ne jamais toucher les lames a mains nues.

» Retirez le moteur uniguement lors que les pieces rotatives sont a
l'arrét.

» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage
du bol ainsi que du nettoyage.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

» Utiliser 'appareil uniguement avec les
piéces d’origine homologuées.

» Ne pas traiter d‘aliments chauds a plus
de 50 °C.

» Ne jamais faire fonctionner I‘appareil ni
le démonter lorsqu‘il est I'envers.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
apres les avoir triées par matiére.

Eliminez I'emballage en res-
pectant I'environnement.

&

Apercu

- Fig. @

Bloc moteur

Couvercle de protection
Lame a broyer les glagons'
Lame

Bol mixeur

I Disque-fouet'

' Selon le modéle

Utiliser I'appareil
Suivez les instructions de la figure.
- Fig. A-El

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Remarques

® Respecter impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans le tableau.

® |orsque le liquide mousse ou est trés
chaud, ne verser jamais plus de 0,5 |
dans le box mixeur en plastique et plus
de 1,0 | dans le bol mixeur en verre.

m Retirez les cartilages, les os et les ten-
dons de la viande avant de la traiter.

= Ne traitez les aliments surgelés qu’avec
la lame a broyer les glacons.

Nettoyer I‘appareil et ses com-
posants

Démonter lI‘appareil

Suivez les instructions de la figure.
- Fig. i -E

Nettoyer I‘appareil et ses composants

» Nettoyez les différents composants
comme indiqué dans le tableau.
- Fig. 1

Liste des recettes

Dans cet apergu, vous trouverez les ingré-

dients ainsi que les étapes de traitement

pour différentes recettes.

- Fig. Kl

Remarques

= Vous ne devez pas utiliser I‘appareil
pour mixer du raifort et du sucre ni des
grains de café.

= | ‘appareil ne permet pas de préparer de
la mayonnaise.

13



fr

Mettre au rebut un appareil usagé

Liste des recettes

Mé- m Pour CNCM13ST1 : 80 g de miel
lange de forét (5 °C)

miel- 20 g de pommes coupées en
pomm dés (10 x 10 mm)

e

Mettre en place la lame universelle.

= Ajouter les ingrédients.

Traiter 2 s.

Mé- = Pour CNCM13ST2 : 150 g de

= Mettre en place la lame universelle.

lange miel de forét (5 °C) = Ajouter les ingrédients.

miel- 20 g de pommes coupées en Traiter 2 s.

pomm dés (10 x 10 mm)

e

Ga- Recette de base : Séparer le blanc du jaune des ceufs

teau = 3 ceufs et battre les blancs en neige.

au = 60 g de beurre Battre le jaune d’ceuf avec le sucre.

miel = 100 g de farine de blé (type 405) Ajouter le beurre mou et 115 g du

etaux = B0 g de noix en poudre mélange miel-pomme préparé.

pomm m 1 . ac. de cannelle Mélanger les ingrédients restants

es ®m 2 c. as. de sucre vanillé dans un saladier séparé, ajouter aux
= 1 c.ac. de levure chimique ingrédients humides et bien mélan-
= 1 pomme ger.

Incorporer délicatement le blanc
d’ceufs battu a I'aide d’une spatule.
Tapisser un moule a cake (35 x

11 cm) de papier de cuisson ety
verser le mélange préparé.
Eplucher la pomme et la couper en
tranches. Répartir les tranches de
pommes sur le gateau.

Préchauffer le four a 180 °C et faire
cuire le gateau pendant 30 min.

Mettre au rebut un appareil
usageé

>

14

Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.

Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I"admi-
nistration de votre commune/ville.

B

Cet appareil est marqué se-
lon la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
niques usagés (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une ré-
cupération des appareils
usagés applicables dans les
pays de la CE.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Service apres-vente fr

15



it Sicurezza

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per sminuzzare, tritare, frullare e sbattere alimenti.

m per tritare cubetti di ghiaccio con la lama tritaghiaccio.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-

trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-

gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini e vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Rimovere 'unita motore solo se i componenti rotanti si sono ar-
restati.

» Prestare attenzione durante l'afferramento di lame appuntite, lo
svuotamento del contenitore e la pulizia.
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Prevenzione di danni materiali it

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Utilizzare l'apparecchio soltanto con le
parti originali autorizzate.

» Non lavorare alimenti caldi con una tem-

peratura superiore a 50 °C.

Mai azionare o smontare l'apparecchio

quando ¢ a testa in giu.

v

Panoramica

- Fig. ©

Motore

Coperchio di sicurezza
Lama tritaghiaccio’
Lama

Bicchiere frullatore

I Disco sbattitore'

' A seconda del modello

Uso dell’apparecchio

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.

- Fig. A-H

Note

= Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indi-
cati nella tabella.

® |n caso di liquidi bollenti o che produco-
no schiuma, introdurre e lavorare massi-
mo 0,5 litri nel bicchiere frullatore di pla-
stica o 1,0 litri nel bicchiere frullatore di
vetro.

= Privare la carne di cartilagini, ossi e ten-
dini prima di lavorarla.

= | avorare gli alimenti surgelati esclusiva-
mente con la lama tritaghiaccio

Pulizia dell'apparecchio e dei
componenti

Smontaggio dell'apparecchio

Segquire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. 1 d-E

Pulizia dell'apparecchio e dei compo-
nenti

» Pulire i singoli componenti come indica-
to nella tabella.
- Fig. K1

Ricettario

Questa panoramica riporta gli ingredienti e

le fasi di lavorazione delle diverse ricette.

- Fig. EE

Note

= Non tritare con l'apparecchio rafano,
zucchero e chicchi di caffe.

= ['apparecchio non puo fare la maionese.

Ricettario

Misce- ® Per CNCM13ST1: 80 g di miele = Inserire la lama universale.
la di di bosco (5 °C) = |ntrodurre gli ingredienti.
miele 20 g di mela tagliata a dadini (10 = Lavorare per 2 s.

e me- x 10 mm)

le

Misce- ® Per CNCM13ST2: 150 g di miele ® Inserire la lama universale.
la di di bosco (5 °C) = |ntrodurre gli ingredienti.
miele 20 g di mela tagliata a dadini (10 = Lavorare per 2 s.

e me- x 10 mm)

le

Stampato su cartariciclataal 100%
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it Rottamazione di un apparecchio dismesso

Torta Ricetta base:

al = 3 uova
miele = 60 g di burro
conle = 100 g di farina tipo 00
mele w60 g di noci tritate
= 1 cucchiaino di cannella
n

to

1 mela

2 cucchiaio di zucchero vaniglia-

1 cucchiaino di lievito in polvere

m Separare i tuorli dagli aloumi e mon-
tare questi ultimi a neve.

= Sbattere i tuorli con lo zucchero. Ag-
giungere il burro ammorbidito e
115 g della miscela preparata di
miele e mele.

m Mescolare gli altri ingredienti in una
ciotola separata, aggiungerli agli in-
gredienti umidi e incorporare.

® |ncorporare con delicatezza gli albu-
mi a neve con una spatola.

= Rivestire uno stampo da plumcake
(35 x 11 cm) di carta forno e versar-
vi la miscela preparata.

m Sbucciare la mela e tagliarla a fette.
Distribuire la mela a fette sulla torta.

= Preriscaldare il forno a 180 °C e far
cuocere la torta per 30 min.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

>

Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.

Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispo-

ne di contrassegno ai sensi

della direttiva europea
]

2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elet-
tronici (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il ri-
ciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Euro-
pea.

Servizio di assistenza clienti
Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il no-
stro servizio di assistenza clienti, presso |l

proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.

18

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell'elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito Inter-
net.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®» Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= voor het fijnmaken, hakken, mixen en kloppen van levensmidde-
len.

= voor het fijnmalen van ijsblokjes met het ijscrushmes.

® voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

® voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig

is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd

van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zZij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» De lemmeten nooit met blote handen aanraken.

» De motoreenheid pas verwijderen als de roterende delen tot stil-
stand zijn gekomen.
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nl Materiéle schade voorkomen

» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het
leegmaken van het reservoir en het reinigen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervliakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Gebruik het apparaat uitsluitend met de
toegestane originele onderdelen.

» Geen hete levensmiddelen heter
dan 50 °C verwerken.

» Het apparaat nooit in werking stellen of
uit elkaar nemen als het ondersteboven
staat.

Overzicht

- Fig. ©

Motorblok
Veiligheidsdeksel
l[Jscrushmes'
Mes

Mixkom

I  Slagschijf'

! Afhankelijk van het model

Apparaat bedienen

Volg de instructies met afbeeldingen.

- Fig. A-H

Opmerkingen

= De maximumhoeveelheden en verwer-
kingstijden in de tabel absoluut in acht
nemen.

Receptenoverzicht

= Bij schuimende of hete vloeistof maxi-
maal 0,5 | in de kunststofmengbeker of
1,0 l'in de glazen mengbeker doen en
verwerken.

= Verwijder kraakbeen, beenderen en ze-
nen van het vlees voordat u het verwerkt.

= Verwerk diepgevroren voedingsmidde-
len uitsluitend met het ijscrushmes

Apparaat en onderdelen reini-
gen

Apparaat uit elkaar nemen

Volg de instructies met afbeeldingen.
— Fig. i -E1

Apparaat en onderdelen reinigen

» De afzonderlijke onderdelen reinigen zo-
als in de tabel is aangegeven.
- Fig. 1

Receptenoverzicht

In dit overzicht vindt u de ingrediénten en

verwerkingsstappen voor verschillende re-

cepten.

- Fig. EE

Opmerkingen

= U mag met het apparaat geen mieriks-
wortel en suiker en geen koffiebonen fijn-
maken.

= Het apparaat kan geen mayonaise ma-
ken.

Ho- = VVoor CNCM13ST1: 80 g woudho- = Universeel mes aanbrengen.

ning- ning (5 °C) = De ingrediénten toevoegen.

appel- 20 g appel in blokjes gesneden = 2 s verwerken.

men- (10 x 10 mm)

geling

20 Gedruktop 100% kringlooppapier



Afvoeren van uw oude apparaat nl

Ho- = VVoor CNCM13ST2: 150 g woud- = Universeel mes aanbrengen.

ning- honing (5 °C) = De ingrediénten toevoegen.
appel- 20 g appel in blokjes gesneden = 2 s verwerken.
men- (10 x 10 mm)
geling
Ho- Basisrecept: m De eierdooiers scheiden van de ei-
ning- = 3 eieren witten en het eiwit stijf kloppen.
koek = 60 g boter = Het eigeel met de suiker stijf klop-
met = 100 g witte bloem, type 405 pen. De zachte boter en 115 g van
ap- = 60 g gemalen walnoten de bereide honing-appelmengeling
pels = 1t kaneel toevoegen.
m 2 ¢l vanillesuiker = De overige ingrediénten in een afzon-
= 1 tl bakpoeder derlijke kom mengen, aan de vochti-
= 1 appel ge ingrediénten toevoegen en eron-
der roeren.

= De geklopte eiwit er voorzichtig met
een spatel doorroeren.

= Bakpapier in een rechthoekige cake-
vorm (35 x 11 cm) leggen en de
voorbereide mengeling erin doen.

» De appel schillen en in plakjes snij-
den. De plakjes appel over het ge-
bak verdelen.

= De oven op 180 °C voorverwarmen
en de honingkoek 30 min bakken.

Afvoeren van uw oude appa- Servicedienst

raat Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land

> Voer het apparaat milieuvriendelijk af. kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw

Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-  §egler of op onze website.
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen g contactgegevens van de servicedienst
over de actuele afvoermethoden. vindt u in de meegeleverde servicedienst-

Europese richtlijn 2012/19/
EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldi-
ge terugneming en verwer-
king van oude apparaten.

Dit apparaat is gekenmerkt lijst of op onze website.
in overeenstemming met de
]

Gedrukt op 100% kringlooppapier 21



da Sikkerhed

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

® tj| finhakning, hakning, blanding og piskning af fedevarer.

® til knusning af isterninger med Ice-Crush-kniven.

® ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

m tj| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har vaeret

anvendt, nar det ikke er under opsyn, fer apparatet samles, adskil-

les eller rengoares samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengaring og brugervedligeholdelse méa ikke udferes af barn.

Apparatet mé ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet méa kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undgd, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Ror ikke ved knivklingerne med fingrene.

» Tag ferst motorenheden af, nar de roterende dele stér stille.

» Veer forsigtig, nar skarpe skaereknive handteres, beholderen
temmes og under rengaringen.

» Folg anvisningerne om rengaring.
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Forhindring af materielle skader da

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer, for

hver brug.

Forhindring af materielle

skader

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Anvend kun apparatet med godkendte
originaldele.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som

er varmere end 50 °C.

Apparatet mé& aldrig anvendes eller skil-

les ad, nar det star pa hovedet.

v

Oversigt

- Fig.

Motorenhed
Beskyttelseslag
Ice-Crush-kniv'
Kniv
Blenderbasger
I  Piskeskive'

' Afhaengigt af model

Betjening af apparatet

Felg billedvejledningen.

- Fig. A-E

Bemaerkninger

= De maksimale masngder og forarbejd-
ningstiderne i tabellen skal altid overhol-
des.

Oversigt over opskrifter

= Maksimal fyldnings- og forarbejdnings-
meaengde for skummende eller varme
vaesker: 0,5 | i blenderbaeger af plast el-
ler 1,0 | i blenderbasger af glas.

= Fjern brusk, knogler og sener fra kadet,
for det forarbejdes.

® Forarbejd kun dybfrosne fadevarer med
Ice-Crush-kniven.

Rengering af apparat og dele

Adskillelse af apparatet

Felg billedvejledningen.
- Fig. d-E

Rengoring af apparat og dele

» Renger de enkelte dele som anfert i ta-
bellen.
- Fig. K1

Oversigt over opskrifter

| denne oversigt kan du finde ingredienser-

ne og forarbejdningstrinnene til de forskelli-

ge opskrifter.

- Fig. Kdl

Bemaerkninger

= Der ma ikke finhakkes peberrod og suk-
ker samt kaffebgnner med apparatet.

= Der kan ikke laves mayonnaise med ap-
paratet.

Hon- = For CNCM13ST1: 80 g skovhon- = Seaet universalkniven i.
ning- ning (5 °C) = Fyld ingredienserne i.
a&ble- 20 g aebler skaret i tern (10 x = Forarbejd i 2 s.

blan- 10 mm)

ding

Hon- = For CNCM13ST2: 150 g skov- m Szt universalkniven i.
ning- honning (5 °C) = Fyld ingredienserne i.
&ble- 20 g aebler skaret i tern (10 x = Forarbejd i 2 s.

blan- 10 mm)

ding

Trykt p& 100 % genbrugspapir
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Hon- Grundopskrift:

ning- = 3 &g
kage = 60 g smar
med = 100 g hvedemel, type 405
a&bler = 60 g malede valnedder
= 1 tsk. kanel
= 2 spsk. vaniljesukker
= 1 tsk. bagepulver
= 1 &ble

Skil e2ggene, og pisk aggehviderne
stive.

Pisk eeggeblommen og sukker stive.
Tilseet det blede smgr og 115 g af
den tilberedte honning-aeble-blan-
ding.

Bland de @vrige ingredienser i en se-
parat skal, tilseet dem til de fugtige
ingredienser, og rgr rundt.

Rer forsigtigt de piskede seggehvider
i med en spatel.

Leeg bagepapir i en firkantet kage-
form (35 x 11 cm), og heeld den for-
beredte blanding i.

Skreel &eblet, og skaer det i skiver.
Fordel eebleskiverne pa kagen.
Forvarm ovnen til 180 °C, og bag
kagen i 30 min.

Bortskaffelse af udtjent apparat

» Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-

ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder

kontaktes for at fa yderligere information.

B

Dette apparat er klassificeret
iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and
electronic equipment - WE-
EE).

Dette direktiv angiver ram-
merne for indlevering og re-
cycling af kasserede appara-
ter geeldende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

24
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

= Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

® ti| kutting, hakking, miksing og pisking av matvarer.

® til knusing av isbiter med "lce-Crush"-kniven.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet méa alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-

res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet mé ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stremkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stremkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Du ma aldri bergre knivbladene med hendene.

» Vent med & ta av motorenheten til de roterende delene har stan-
set helt.

» Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du tammer behol-
deren og ved rengjering.

» Folg rengjeringsanvisningene.
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no Unngé materielle skader

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal

rengjares fer hver bruk.

Unnga materielle skader

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» Apparatet mé kun brukes med godkjente
originaldeler.

» Varme matvarer pa over 50 °C ma ikke

tilberedes.

Du ma aldri bruke eller demontere ap-

paratet hvis det star pa hodet.

v

Oversikt

- Fig.

Motorblokk
Beskyttelseslokk
Ice-Crush-kniv'
Kniv

Miksebeger

B}  Piskeskive'

' Avhengig av modell

Betjening av apparatet

Felg bildeveiledningen.

- Fig. A-El

Merknader

= Det er tvingende ngdvendig & overholde
maksimal mengde og bearbeidelses-
tidene i tabellen.

Oversikt over oppskrifter

= Nar du skal bearbeide skummende eller
varm vaeske ma det kun fylles pa 0,5 liter
ved plastbeger eller 1,0 liter ved et
miksebeger av glass.

= Fjern brusk, knoker og sener fra kjottet
far du bearbeider det.

= Dypfryste matvarer méa kun bearbeides
med Ice-Crush-kniven

Rengjore apparatet og delene

Demontere apparatet

Felg bildeveiledningen.
- Fig. d-E

Rengjore apparatet og delene

» Rengjer enkeltdelene som angitt i
tabellen.
- Fig. K1

Oversikt over oppskrifter

| denne overskriften finner du ingredienser

og bearbeidningstrinn for ulike oppskrifter.

- Fig. Kl

Merknader

= Du ma ikke kutte opp pepperrot og suk-
ker eller kaffebgnner med apparatet.

= Det kan ikke lages majones med ap-
paratet.

Blandi = For CNCM13ST1: 80 g skogs- = Sett inn universalkniven.
ng av honning (5 °C) = Fyll p& ingrediensene.
hon- 20 g eple skaret i terninger (10 x = Bearbeid 2 s.

ning/ 10 mm)

epler

Blandi = For CNCM13ST2: 150 g skogs- = Sett inn universalkniven.
ng av honning (5 °C) = Fyll pa ingrediensene.
hon- 20 g eple skaret i terninger (10 x = Bearbeid 2 s.

ning/ 10 mm)

epler
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Avfallsbehandling av gammelt apparat no

Hon- Grunnoppskrift: = Skill eggene og stivpisk eggehviten.
ning- = 3 egg m Pisk eggeplommen med sukkeret.
kake = 60 g smer Tilsett det myke smgret og 115 g av
med = 100 g hvetemel, type 405 den tilberedte blandingen av hon-
epler = 60 g malte valnetter ning/epler.
= 1 ts kanel = Bland de gvrige ingrediensene i en
® 2 ss vaniljesukker separat bolle, tilsett dem de fuktige
= 1 ts bakepulver ingrediensene og rgr dem inn.
= 1 eple = Skjeer den stive eggehviten forsiktig

inn med en slikkepott.

= | egg bakepapir i en firkantet
kakeform (35 x 11 cm) og fyll den
forberedte blandingen pa.

= FEplet skrelles og skjeeres i skiver.
Fordel epleskivene pa kaken.

= Forvarm stekeovnen til 180 °C og
bak kaken i 30 min.

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifi-

sert i henhold til det europe-

iske direktivet 2012/19/EU
]

om avhending av elektrisk-
og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning
av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var
kundeservice, din forhandler eller pa vare
nettsider.

Kontaktinformasjonen for kundeservice fin-
ner du i den vedlagte kundeserviceoversik-
ten eller pa vare nettsider.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

= fOr att finfordela, hacka, mixa och vispa matvaror,

® f3r krossning av isbitar med Ice Crush-kniven.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstem-
peratur.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-

der uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller rengéring och vid

fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental féormaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Ta aldrig pa knivarna med bara handerna.

» Ta inte av motorenheten forran de roterande delarna star stilla.

» Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du tdmmer karlet
och vid rengdring.

» FOlj rengdringsanvisningarna.
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Undvika sakskador sv

» Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

med matvaror.

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.
Anvand bara enheten med godkanda o-
riginaldelar.

Bearbeta inte matvaror som ar varmare
an 50 °C.

Anvand aldrig apparaten och ta inte iséar
den om den star upp och ned.

Oversikt

>

v

- Fig.

Motorenhet
Skyddslock
Ice Crush-kniv'’
Kniv
Mixerbagare
Bl  Vispskiva'

! Beroende pa modell

Anvandning av apparaten

Folj figuranvisningarna.

- Fig. A-El

Anmérkningar

m Observera alltid de stérsta mangderna
och bearbetningstiderna enligt tabellen.

Receptoversikt

= Om vatskan skummar eller ar mycket
varm bor du hélla i och bearbeta hogst
0,5 liter i plasmixerbagaren eller 1,0 liter
i glasmixerbagaren.

Ta bort brosk, ben och senor fran kott f6-
re bearbetningen.

Bearbeta djupfrysta matvaror enbart
med Ice Crush-kniven.

Rengoéring av apparaten och

delarna

Isédrtagning av apparaten
Fa&lj figuranvisningarna.

— Fig. i -E1

Rengéring av apparaten och delarna

» Rengor de olika delarna s som anges i
tabellen.
- Fig. 1

Receptoversikt
| 6versikten hittar du ingredienser och bear-
betningstider for olika recept.

- Fig. K

Anmérkningar

= Du far inte inte finfordela pepparrot och
socker med apparaten, och inte heller
kaffebonor.

Det gar inte att tillaga majonnas med ap-
paraten.

Ho- m For CNCM13ST1: 80 g skogsho- = Sétta in universalkniven.
nungs nung (5 °C) = Fyll pa ingredienserna.
-/ap- 20 g apple skuret i tarningar (10 = Bearbeta 2 s.

pel- x 10 mm)

bland-

ning

Ho- m For CNCM13ST2: 150 g skogs- = Sétta in universalkniven.
nungs honung (5 °C) = Fyll pa ingredienserna.
-/ap- 20 g apple skuret i tarningar (10 = Bearbeta 2 s.

pel- x 10 mm)

bland-

ning

Tryckt p& 100 % returpapper
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sv Omhandertagande av begagnade apparater
Ho- Grundrecept: u
nungs- ® 3 &gg
kaka = 60 g smor u
med = 100 g vetemjol, typ 405
app- = 60 g malda valnétter
len = 1 tsk kanel
= 2 msk vaniljsocker .
= 1 tsk bakpulver
= 1 dpple

Separera dggen och vispa aggvitan
till fast skum.

Vispa aggulan och sockret. Tillsatt
det mjuka smoéret och 115 g av den
férberedda honungs-/appelbland-
ningen.

Blanda de 6vriga ingredienserna i en
separat skal och tillsatt dem sedan
till de fuktiga ingredienserna och rér
om.

Blanda forsiktigt ned aggviteskum-
met med en spatel.

Lagg bakplatspapper i en avlang
bakform (35 x 11 cm) och héll i den
férberedda smeten.

Skala applet och skar det i skivor.
Fordela appelskivorna dver kakan.
Foérvarm ugnen till 180 °C och grad-
da kakan i 30 min.

Omhandertagande av begagna-
de apparater

» Omhanderta enheten miljovanligt.

Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-

mun.

B

Denna enhet &r méarkt i en-
lighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om
avfall som utgdrs av eller in-
nehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and e-
lectronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av
uttjanta enheter.

Kundtjanst

Utfdrligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medféljande kundtjanstférteckningen
eller pa var webbplats.

30

Tryckt p& 100 % returpapper



Turvallisuus  fi

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

m ¢lintarvikkeiden hienontamiseen, silppuamiseen,
tehosekoittamiseen ja vatkaamiseen.

® j3apalojen murskaamiseen jadnmurskainteralla.

m yKksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdatilassa.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,

sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai

puhdistusta seka hairidtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilét voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilté.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkoverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Ala koske teriin paljain kasin.

» [rrota moottoriyksikkd vasta, kun pyorivat osat ovat pysahtyneet.

» Muista olla varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria,
tyhjennét kulhoa ja puhdistat laitetta.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

» Noudata puhdistusohjeita.
» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

m Kun kéasittelet kuohuvia tai kuumia

Esinevahinkojen valttaminen nesteitd, annostele nestetta

> Ala koskaan kayta |aitetta tyhjakaynmlla muovikulhoon enintaan 0,5 litraa ja
> Kaéyta laitetta vain hyvaksyttyjen lasikulhoon enintaan 1,0 litra.
gllﬁupﬂeralso&en kanssa. - ® Pojsta lihasta ennen kasittelya rusto, luut
» Ala kasittele kuumia elintarvikkeita, ja janteet.
joiden lampétila on yli 50 °C. = Kasittele jaisia elintarvikkeita ainoastaan
» Ala koskaan kéayta tai pura laitetta, kun jaanmurskainteralla

se on ylésalaisin.
Laitteen ja osien puhdistus

Yleiskatsaus . .
—~ Kuva Laitteen purkaminen
: Noudata kuvaohjeita.
Moottoriosa S Kuva -8

Suojakansi Laitteen ja osien puhdistus

» Puhdista yksittaiset osat taulukon

Jaanmurskainterd'
6]

Tera tietojen mukaan.
Sekoituskulho = Kuva il
Vatkainkiekko' Reseptien yhteenveto
! Mallista riippuen Tahan on koottu eri reseptien ainekset ja
. kéasittelyvaiheet.
Laitteen kaytto - Kuva K
Noudata kuvaohjeita. Huomautukset
~ KuvaA-El = Laitteella ei saa hienontaa piparjuurta,
Huomautukset sokeria tai kahvinpapuja.
= Noudata tarkasti taulukossa annettuja = | ajtteella ei voi valmistaa majoneesia.

maksimimaaria ja kasittelyaikoja.
Reseptien yhteenveto
Omen = CNCM13ST1: 80 g metsédhunajaa = Kiinnita yleistera.

a- (5 °C) = | isda ainekset.
hunaj 20 g omenaa kuutioina (10 x = K3sittele 2 s.
aseos 10 mm)

Omen = CNCM13ST2: 150 g = Kjinnita yleistera.
a- metsahunajaa (5 °C) = | isda ainekset.
hunaj 20 g omenaa kuutioina (10 x m K3sittele 2 s.
aseos 10 mm)
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Kaytdsta poistetun laitteen havittdminen  fi

Omen Perusohje:

a- 3 kananmunaa

hunaj 60 g voita

akakk 100 g vaaleita jauhoja (405)

60 g rouhittuja saksanpahkinéita
1 tl kanelia

2 rkl vaniljasokeria

1 tl leivinjauhetta

1 omena

[
H B B B B B BN

Erottele keltuaiset ja valkuaiset ja
vatkaa valkuaiset kovaksi vaahdoksi.
Vatkaa keltuainen sokerin kanssa.
Lisda pehmyt voi ja 115 g
valmistamastasi omena-
hunajaseoksesta.

Sekoita muut ainekset eri kulhossa,
lisda ne kosteiden ainesten joukkoon
ja sekoita.

Kaantele valkuaisvaahto varovasti
joukkoon lastalla.

Vuoraa leipavuoka (35 x 11 cm)
leivinpaperilla ja kaada seos
vuokaan.

Kuori omena ja leikkaa se viipaleiksi.
Levitd omenaviipaleet taikinan péaalle.
La&mmitd uuni 180 °C:seen ja paista
kakkua 30 min.

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta

perustuu kaytettyja sahko- ja

elektroniikkalaitteita (waste
]

electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-
saanndkset koko EU:n
alueella.

Huoltopalvelu

Liséatietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 18ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.

Painettu 100 % kierratyspaperille
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® para triturar, picar, mezclar y batir alimentos.

® para picar cubitos de hielo con la cuchilla lce-Crush.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

m para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® hasta a una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifos.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» No retirar la unidad motriz hasta que las piezas giratorias se ha-
yan detenido completamente.
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Evitar dafios materiales es

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al

vaciar y limpiar el recipiente.

» Respetar las indicaciones de limpieza.
» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

to con alimentos.

Evitar danos materiales

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» Utilizar el aparato solo con las piezas ori-
ginales adecuadas.

» No procesar alimentos muy calientes

por encima de 50 °C

No utilizar nunca el aparato ni desmon-

tarlo cuando se encuentre invertido.

Vista general
- Fig. ©

v

Tapa protectora

Cuchilla para picar hielo'

Cuchilla

Vaso de la batidora

6]

Disco para batir’

' En funcién del modelo

Manejo del aparato

Seguir las instrucciones graficas.

- Fig. A-E1

Notas

= QObservar estrictamente las cantidades
maximas y los tiempos de elaboracién
de los alimentos indicados en la tabla.

Vista general de las recetas

= Al elaborar liquidos espumantes o ca-
lientes, llenar como maximo 0,5 litros de
liquido en el vaso de la batidora de plas-
tico o 1,0 litro en el vaso de la batidora
de vidrio y procesar.

= Retirar los tendones, cartilagos y huesos
de la carne antes de procesarla.

® Procesar los alimentos congelados uni-
camente con la cuchilla para picar hielo

Limpiar el aparato y las piezas

Desarmar el aparato

Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. i -E

Limpiar el aparato y las piezas

» Limpiar todas las piezas como se indica
en la tabla.
- Fig. 1

Vista general de las recetas

En esta vista general se encuentran los in-

gredientes y los pasos de procesamiento

de las diferentes recetas.

- Fig. Kl

Notas

= No picar con el aparato ningun rabano
picante, azucar ni granos de café.

= No pueden prepararse mayonesas con
el aparato.

Mez- = Para CNCM13ST1: 80 g de miel
cla de silvestre (5 °C)

miel y 20 g de manzana cortada en da-
man- dos (10 x 10 mm)

zana

= Montar la cuchilla universal.
= |ntroducir los ingredientes.
= Procesar 2 s.

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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es Eliminacioén del aparato usado

Montar la cuchilla universal.

= |ntroducir los ingredientes.
m Procesar 2 s.

Mez- m Para CNCM13ST2: 150 g de miel
cla de silvestre (5 °C)
miel y 20 g de manzana cortada en da-
man- dos (10 x 10 mm)
zana
Bizco- Receta basica:
cho = 3 huevos
de = 60 g de mantequilla
miel = 100 g de harina blanca, tipo 405
con = 60 g de nuez molida
man- = 1 cuchdita. de canela
Zzanas = 2 cuch. de azucar de vainilla
= 1 cuchdita. de levadura en polvo
= 1 manzana

Separar los huevos y batir las claras
a punto de nieve.

Batir las yemas junto con el azucar.
Afadir la mantequilla blanday 115 g
de la mezcla de miel y manzana pre-
parada previamente.

Mezclar el resto de los ingredientes
en otro recipiente y, a continuacion,
afiadir la mezcla a los ingredientes
humedos.

Con una espatula, incorporar cuida-
dosamente las claras batidas a pun-
to de nieve.

Forrar un molde para pan

(35 x 11 cm) con papel de horno y
rellenarlo con la mezcla recién pre-
parada.

Pelar la manzana, cortarla en rodajas
y distribuirlas sobre el bizcocho.
Precalentar el horno a 180 °C y hor-
near el bizcocho durante 30 min.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.

2

Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-

tamiento local.

36

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Resi-
duos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en to-
do el ambito de la Unién Eu-
ropea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y
electronicos.

Servicio de Asistencia Técnica
Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y las
condiciones de garantia en su pais, ponga-

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Servicio de Asistencia Técnica es

se en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o
bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.

Impreso sobre papel reciclado 100 % 37



pt Seguranca

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas se:

® para triturar, picar, misturar e bater alimentos.

® para triturar cubos de gelo com o picador de gelo.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domésticos a tem-
peratura ambiente.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacao, sempre que

figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e

em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-
das sobre 0s perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéao pelo utilizador n&do podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criancas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéao.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
cdes na placa de caracteristicas.

» Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacoes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Nunca tocar nas laminas com as maos desprotegidas.

» Remover o bloco do motor apenas quando as pecas em rota-
¢ao tiverem parado.

» Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao
esvaziar o recipiente e ao limpar.
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Evitar danos materiais pt

» Ter em atencgao as indicagdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

>
>

Nunca utilize o aparelho em vazio.
Utilizar o aparelho apenas com as pecas
originais aprovadas.

N&o processar alimentos quentes acima
dos 50 °C.

Nunca utilizar ou desmontar o aparelho
quando este estiver virado de cabeca
para baixo.

Vista geral

- Fig. ©

Bloco do motor

Tampa de protegéo
Lamina para picar gelo'
Lamina

Copo misturador

I Disco de bater'

' Conforme o modelo

Utilizar o aparelho

Siga o manual ilustrado.
- Fig. A-El
Notas

Ter impreterivelmente em atencéo as
quantidades maximas e os tempos de
preparacao na tabela.

Vista geral das receitas

Se o liquido estiver quente ou formar es-
puma, adicionar e trabalhar, no maximo,
0,5 I no copo de plastico ou 1,0 | no co-
po de vidro.

Retirar da carne, as cartilagens, 0s 0s-
SOS e 0 nervos antes do processamento.
Processe os alimentos ultracongelados
exclusivamente com a lamina para picar
gelo

Limpar o aparelho e os varios
componentes

Desmontar o aparelho

Siga o manual ilustrado.
— Fig. i - E1

Limpar o aparelho e os varios compo-
nentes

>

Limpar cada uma das pecas, como indi-
cado na tabela.
- Fig. K1

Vista geral das receitas

Esta vista geral integra os ingredientes e as
etapas de processamento para diferentes
receitas.

- Fig. K

Notas

N&o pode triturar com o aparelho raba-
nos, agucar nem café em gréo.

O aparelho nao consegue fazer maione-
se.

Mistu- = Para CNCM13ST1: 80 g mel de = Inserir a ldmina universal.
ra de floresta (5 °C) = |ntroduzir os ingredientes.
mel e 20 g maca cortada em cubos = Processar 2 s.

maca (10 x 10 mm)

Mistu- = Para CNCM13ST2: 150 g mel de = Inserir a lamina universal.
ra de floresta (5 °C) = |ntroduzir os ingredientes.
mel e 20 g macé cortada em cubos m Processar 2 s.

maca (10 x 10 mm)

Impresso em papel 100% reciclado
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pt Eliminar o aparelho usado

Bolo Receita base:

de = 3 0vos

mel = 60 g de manteiga

com = 100 g de farinha branca, tipo
ma- 405

cas m 60 g de nozes raladas

1 colher de cha de canela

m 2 colher de sopa de agucar bau-

nilhado

= 1 colher de cha de fermento em

po
= 1 maca

Separe 0s ovos e bata as claras em
castelo.

Bata as gemas com o acgucar. Adici-
one a manteiga mole e 115 g da
mistura de mel e maga.

Misture os restantes ingredientes nu-
ma tigela separada, adicione-0s aos
ingredientes humidos e misture.
Envolva cuidadosamente as claras
em castelo com uma espatula.

Forre uma forma de bolo inglés

(35 x 11 cm) com papel vegetal e
verta a massa preparada para den-
tro da mesma.

Descasque a maca e corte-a em fati-
as. Distribua as fatias de maca sobre
0 bolo.

Preagueca o forno a 180 °C e deixe
0 bolo cozer durante 30 min.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado

em conformidade com a Di-

rectiva 2012/19/UE relativa
]

aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criacao de
um sistema de recolha e va-
lorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os
Estados Membros da Unido
Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacgdes detalhadas sobre
o periodo e as condi¢des de garantia no
seu pais junto da nossa Assisténcia Técni-

ca, do comerciante ou na nossa pagina
web.
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Os dados de contacto da Assisténcia Téc-

nica encontram-se no registo de pontos de
Assisténcia Técnica em anexo ou na nossa
pagina web.

Impresso em papel 100% reciclado



Aodaieia el

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

= QuAaéTe TIC 08Nnyiec KABWC Kal TIC TANPodOoPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XONON 1 VIO TOV EMOPUEVO KATOXO TNC OUOCKEUNC.

XPnNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B [0 TOV TEPOXIOUO, KOTI, AVAPEIEN Kol XTUTINUO TOOPILIWV.

® [0 TO TEPOXIOPO TTOYOKUPBWY e TO poxaipl ice-crush
(BpuppaTIOUOU TTOYOU).

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBGAOVTOC 0 BepPOKPaoIa dWUATIOU.

® [0 TOOOTNTEC KOI XpOVOUC emeéepyaoiac, ouvnOeIC yia TO
VOIKOKUPIO.

® yexpl eva upoc armo 2000 m mavw oo TNV emdaveia TS
BGAaoo0C.

H ouokeun peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OO TN OUVOPUOAOYNON, TV GTTOCUVAPHUOAOYNoN f Tov

KOOaPIOPO KOl O€ TIEPITTTWON OPOAUOTOC TTPETIEI VO ATTOOUVOEETA

mavToTe Omo TO OIKTUO TOU PEULOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEI VO XpnolpomoinBei amod aToua pe

TIEQIOPIOUEVEC PUOIKEC, AOONTAPIEC I TIVEUUOTIKEG IKAVOTNTEC N PE

QVETIOPKN EUTTEIQION KO/ OVETIOPKEIC YVWOEIC, OTAV EMTNPOUVTAI N

EXOUV evnUePWBEl OXETIKG pe TNV aodOAr Xpon TNG CUOKEUNC KOl

EXOUV KaTovonoel Touc moavouc omo Tn XPnon TNG CUOKEUNGS

KIvOUVOUC.

Ta maudia dev emMTPETETAI VO TTiCOUV PE TN CUOKEUN.

O KoBopIoPOC Kail N ouvTENOoN amo To XPNoTn dev EMTPETETOI VO

ekTeAeiTal ammo maidIa.

H ocuokeur) dev emTPETETAI VO XpNnolyoroleiTal oo maudid. KpoTare

TO TSI HOKPIG OTTO TN OUOKEUN KAl TO KaAwdI0 ouvOeoNG.

» SUVOEOTE KOI XONOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO OUUPWVO LE T
OTOIXEIO TTOU avapEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Eav 10 KOAwSI0 cuvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNG umtooTel (NUIG, TIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOE! oo Tov
KOTOOKEUQOTN N TNV utinpeoia e€umneTNoNC TTEAGTWY TOU 1] OO
EVO OVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOUO, VIO TNV amoduyr EMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.
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el Amnoduyn Twv UNIKQV {NUIWV

» H ouokeur| Kol To KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUHOTOC
dev emTpemovTal va BubidovTal TTOTE HEOCO OE vEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIGTWV.

» Mnv ayyileTe TIC AeTideC TTOTE PE YUV XEPQIQ.

Adaipeite TN povada Tou KIVNTAPG HOVO, adoU TTIPWTA EXOUV

aKlvnTomoinOei Ta epIoTPEPOUEVD EERPTALOTO.

[MpoooxN KATG TN XPNon KOGTEPWV HOXAIPIWV KOTING, KOTO TO

adeiaopa Tou doxeiou KaBwWC Kol KOTA TOV KOBapIoO.

» [TpooexeTe TIC uTTodEIEEIC KOBOPIoUOU.

KabBapileTe TIC emdavelec, TTOU EPXOVTAI O AN HE TOOPILQ,

TTPIV OO KABe xpnon.

v

v

v

= 370 adpICOVTa ) KAUTA UYp& TTPOOBEDTE

Ammoduyn TwV UAIKWV {NHIWV Kall emegepyaoTeite To MOAU 0,5 ANiTpat 0TO

> Mq )\S'TOUOYSFTS moté ™m OUOKEUN XWPIG TAQOTIKO Soxeio avapeiEne A 1,0 Aitpo
TPODIHO (KS\{” )\S'TOUOV'O‘); , OTO YUGAIVO BOXEID QVAPEIENG.
> XOWO'UOT[O's'TS TN OUOKEUN HOVO pe Ta = AdaIpeiTe amd TO KPEOG TOUG XOVBPOUG,
EVKEKPIPEVO, YWNOIO EEOQTAHOTO. TOUKOKKOAG KOl TOUG TEVOVTEG, TIPOTOU TO
> Mnv eneepyaleoTe KOUTO TOOPINO TTAVR enetepyooTeiTe.
omo 50 °C. , .= EnefepydleoTe TO KOTEWUYHEVD TPODILA
> Mn XeIpiCeoTe A OMOOUVOPHOAOYEITE TOTE  griokAeioTIKG: e TO paxaip! lce-Crush
TN OUOKEUT, OTAV OTEKETOI AVATIODA. (OPULLOTIONOU TIAYOU)
Emokornon KaBapIop0g TNG GUCKEUNG Ko
- Eik. K

TWV EEXPTNHATWV

Movada KivnThpa , .
L 'r'p , ATTOCUVOPMOAOYNON ThG GUCGKEUNG
MPOCTOTEUTIKO KOMGKI AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOPNHUEVEC
Maxaipl Ice-Crush (BpupuoTiopou odnyieg.

méyou)’ - Ex. d-8
Moxaip! KoOxpIoHOG TNG CUGKEUNG KXI TWV
MoThp! pigep eEAPTNUATOV

iOKOG XTUTIAUOTOG » KoBoapioTe Ta EexwploTa eEXPTALATA,

[ 6 A ' ! Kabapi & X eE0pTr
T AVBAOVO LIE TO LOVTEAD OTIWG OVA(GEPETOI OTOV TTIVAKOQ.

v VO HE TO HovT - FEIK. IE
XeIPIOHOC TNC CUOKEUN : .

PIGHOG TNS NS EmokKomnon cuvtaywv
AkoAouBnoTE TIC EIKOVOYPOdNUEVEC \ . , ,
odnyiee >e auTn TNV emokotnon Ba Bpeite T UNKG
~ Eik E A KOl TO BrHOTO ETIEEEPYATIAC VIO DIGPOPES

o OUVTOYEC.

Ymodei&eig > Ex. Bl

= [1pOCEXETE OTWOONTIOTE TIC PEYIOTEC
TTOOOTNTEC KOl TOUC XPOVOUC
enefepyaoiog Tou TTVOKA.
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Ynodeigeig

® Aev EMTPETETAI VO TEPOXIOETE PE TN
OUOKEUN XPEVO Kol {axapn KaBwe Kal
KOKKOUG KOdE.

Emokomnon cuvrtaywv

Anooupon maANidg ouokeung el

= H ouokeun Oev PUTIoPEl Vo TP OOKEUAOE!
poyiovedo.

Meiyy = o CNCM13ST1: 80 yp. yeN TomoBeTNOTE TO POXAPI VEVIKNC
o daooug (5 °C) XProng.

peAiou 20 yp. uNAa Koppéva oe KUBouc  ® [MpooBEoTe TO UAIKOL.

- (10 x 10 mm) m EnefepyoaoTeite 2 S.

UHAWV

Meiyuy  ® o CNCM13ST2: 150 yp. peA TomoBeTOTE TO POXQIP! YEVIKAG
o daooug (5 °C) Xpnong.

peAiou 20 yp. unAa Koppeéva oe KUBouc  ® [1pooBEoTe TO UAIKGL.

- (10 x 10 mm) = EnelepyooTeite 2 S.

unAwv

Kelk Baoikry ouvtoyn: XwpioTe Toug KPOKOUC omd TO
geAioU  m 3 auyd QoTTPAdIO TWV AUYWV KOl XTUTINOTE TO
pe = 60 yp. BouTupo QoTIPABIO TWV QUYWV PEXPI VO
UAAG = 100 yp. Aeukd oAeUpr (TUTTOG odigouv.

405)

60 yp. oAeopéva Kopudia

1 KOUTOAGKI KaVEAX

2 KOUTOANIG BaviAia

1 KOUTOAGKI PTIEIKIV TIXOUVTEQD
1 pnho

XTUTIOTE TOUG KPOKOUC TWV QUYWV
pe n daxapn, YExp! va odifouv.
MpoobeoTe TO YOAOKO BOUTUPO Kal
115 yp. TOU TIPOETOIUAOUEVOU
UEIYUOTOC PENOU-LNAWV.

Avopeifte Tar uTOAoITTal UNIKGL OE EVal
EexwPIoTO UTTIOA, TTPOOOEOTE T OTC
UYPG UNKG KOl OVOIKOTEWTE TA.
AVOKOTEYTE PEOT TN HOIPEYKD
TTPOOEKTIKO € HIO OTIATOUAQL.
KoAUyTe pio yakpdoTevn dpopua
yAUKoU (35 x 11 cm) pe AadokoAa
Kol BAATE HEOO TO TTIDOETOILIGOUEVO
JeiypoL.

Kabapiote To pAAoO Kol KOWTE TO O€
deTeC. MoipdoTe TIC GETEC TOU PNAOU
TTAVW OTO KEIK.

MpoBepudveTe ToV HGOUPVO OTOUC
180 °C kai ynote 10 YAUKO I

30 min.

Anocupon MXAIXG CUGKEUNG

» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUPDWVO PE TOUC
KOVOVEC TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBGAOVTOG.
MAnpodopIEC OXETIKA PE TOUC ETIIKAIQOUG
TPOTOUC amooupong Oa Bpeite oTo
€10IKO KOTAOTNUG 1) OTNV 0ppOdIa TOTTIKN
AnpoTikr) Apxr 0oC.

ExTunwpévo ag 100 % ovoKUKAQUEVO XopTi
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el Ymnpeoia e€utnpeTnong meAaTwyv

AUTH N cuoKeun

XOPAKTNPIZETOI OUUPWVA Ue

TNV EUPWTIOIKN 0dnyia
]

2012/19/EE nepi
NAEKTPIKGWV KOl NAEKTOOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAQIOIO VIO o amooupon
Kal a&lomoinon TWV oAV
OUOKEU®V pE 10XU 6" OAn TNV
EE.

Yrnpeoia e§unnpeTnong
MTEAXTWV

AemrTopepeic MANPodoPIeS VIa TOV XPOVO
eyyunong Kail Toug 6poug eyyunong otn
XWPO 00C Oa A&BeTe ommd TNV UTINPEOIN
e€uTNPETNONG TIEAOTWY TNG ETAIPEING PAG,
TOV EUTTOPG OAG 1) TNV I0TOOEAIBO UaG.

T OTOIXEIG EMKOIVWVIOES TNC UTINPECIOG
efutnpeTnonc meAoTwy Ba Ta Bpeite oTov
OUVNUPEVO KATAAOYO TNC UTTNPECIOG
e&utnPETNONG TTEAGTWY 1 OTNV I0TOCEAIDO
yog.
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Guvenlik tr

Giivenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve UrUn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

® pesinleri dogramak, kiymak, karistirmak icin kullaniniz.

m [ce-Crush bicagi ile kiip buzlari ufalamak icin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakhginda.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degilken, parcalarini

ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil

durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin guvenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim calismalari cocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmal ve
isletilmelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elekirik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Bicak agllizlarina asla ciplak el ile dokunmayiniz.

» Motor Unitesini ancak donen parcalar durduktan sonra c¢ikartiniz.

» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bigaklara dikkat
ediniz.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez. 45



tr Maddi hasarlarin énlenmesi

» Gida maddeleri ile temas eden yizeyleri her kullanimdan énce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

Cihazda sadece izin verilen orijinal
pargalari kullaniniz.

Sicakligi 50°C lzerinde olan besinleri
karistirma kabinda islemeyiniz.

Cihazi kesinlikle basinizin tzerinde bir
ylkseklikte calistirmayiniz veya
parcalarina ayirmayiniz.

Genel bakis

- Sek. ©l

Motor Unitesi
Koruyucu kapak
Buz kirma bicagi’
Bigak

Karistirma kabi
I3 Cirpma diski’

' Modele bagli

Cihazin kullanilmasi

Resimli kilavuza uyunuz.

- Sek. A-El

Notlar

m Tabloda belirtilen azami miktarlara ve
isleme sUrelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Tariflere genel bakis

m Cihazi kopUren veya sicak sivilari
islemek icin kullanacaksaniz plastik
karistirma kabina en fazla 0,5 litre, cam
karistirma kabina en fazla 1,0 litre
doldurunuz.

Islemeye baslamadan 6nce etlerin
kikirdaklarini, kemiklerini ve liflerini
ayirniz.

Derin dondurulmus besinleri sadece buz
kirma bicagi ile igleyiniz.

Cihazin ve parcalarin
temizlenmesi

Cihazin parcalarina ayriimasi

Resimli kilavuza uyunuz.
- Sek. d-E

Cihazin ve parcalarin temizlenmesi

» Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.
- Sek. 1

Tariflere genel bakis

Bu genel bakista, cesitli tariflere iliskin
malzemeleri ve isleme adimlarini
bulabilirsiniz.

- Sek. Kl

Notlar

= Cihazi yaban turpu, seker veya kahve
cekirdegi 6gutmek igin
kullanmamalisiniz.

Cihaz ile mayonez hazirlanamaz.

Bal- = CNCM13ST1 igin: 80 g cam bali = Genel bigag! yerine takiniz.

elma (5 °C) = Malzemeleri doldurunuz.

karigi 20 g kip halinde kesilmis elma = 2 s isleyiniz.

mi (10 x 10 mm)

Bal- = CNCM13ST2 icin: 150 g cam bali = Genel bicadi yerine takiniz.

elma (5 °C) » Malzemeleri doldurunuz.

karigi 20 g kip halinde kesilmis elma = 2 s isleyiniz.

mi (10 x 10 mm)

46 %100 geri doniistimli kagit uzerine basilmistir



Eski cihazlari atiga verme  tr

Elmali  Temel tarif:

balli 3 yumurta

kek 60 g tereyagdi

100 g beyaz un, tip 405
60 g dévulmus ceviz igi
1 TK targin

2 CK vanilya sekeri

1 TK kabartma tozu

1 elma

Yumurtayl akindan ayiriniz ve akini
sertlesene kadar cirpiniz.

Yumurta sarisina seker ilave edip
¢irpiniz. Yumusak tereyagini ve

115 g hazirlanmis bal-elma
karisimina ilave ediniz.

Diger malzemeleri ayn bir kasede
karistiriniz ve islak malzemelere ilave
edip karistiriniz.

Cirpilmis yumurta akini bir spatula ile
dikkatlice alt tst ediniz.

Bir firn kabina (35 x 11 cm) pisirme
kagidi yerlestiriniz ve hazirladiginiz
karisimi icine dokiniz.

Elmanin kabudunu soyunuz ve
elmayi dilimler halinde kesiniz. EIma
dilimlerini kekin Uzerine dagitarak
yerlestiriniz.

Onceden isitiimis 180 °C firnda

30 dak pigiriniz.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihaz gevreye zarar vermeyecek sekilde

imha ediniz.

Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lutfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da

sehir idaresine basvurunuz.

%100 geri dontisimli kagit izerine basilmistir
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tr Musteri hizmetleri

Bu Uriin T.C. Cevre ve
Sehircilik Bakanlgi
tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontrolu
Yonetmeligi”nde belirtilen
zararli ve yasakli maddeleri
icermez.

AEEE ydnetmeligine
uygundur.

Bu Urdn, geri dontdsuimlu ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, drinu, hizmet
omrunldn sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
déntsumu icin bir toplama
noktasina goétirin. Bu
toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimis drtnleri
geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina
yardimeti olun. Uriini
atmadan 6nce c¢ocuklarin
glvenligi igin elektrik figini
kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma
getirin.

B

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintil bilgileri
musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticinizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 ‘

Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99
99
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Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
mdusteri hizmetleri dizninde veya web
sitemizde yer almaktadir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

%100 geri déntistimlu kagit tizerine basiimistir



Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania i ubijania arty-
kutow spozywczych.

® do rozdrabniania kostek lodu przy uzyciu noza Ice Crush.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

® do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem

czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych 0sob lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzgdzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac¢ zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe;.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest
koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekoma.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym
» Jednostke silnikowg zdejmowac

jacych sie czesci.

dopiero po zatrzymaniu obraca-

» Zachowywac ostroznosc przy postugiwaniu sie ostrymi nozami,
przy oproznianiu pojemnika i przy czyszczeniu.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek

dotyczacych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nigdy nie wigczac¢ pustego urzadzenia.
Eksploatacja urzadzenia jest dozwolona
wytgcznie z oryginalnymi, dopuszczony-
mi do uzytku czesciami.

Nie przetwarzac gorgcych artykutéw spo-
zywczych, ktorych temperatura przekra-
cza 50°C.

Nigdy nie wigczac ani nie rozbierac urza-
dzenia, gdy stoi ono "na gtowie".

>

v

Przeglad

- Rys. H

Korpus urzgdzenia z silnikiem
Pokrywa ochronna

N6z Ice-Crush’

N6z

Pojemnik miksera

I Tarcza do ubijania’

' W zaleznoéci od modelu

Obstuga urzadzenia

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.

- Rys.A-H

Uwagi

m Przestrzega¢ maksymalnych ilosci pro-
duktow i czaséw rozdrabniania poda-
nych w tabeli.

Wykaz przepisow

= Jezeli bedg miksowane pieniste lub go-
rgce ptyny, wlewac najwyzej 0,5 | do pla-
stikowego i najwyzej 1,0 | do szklanego
pojemnika do miksowania.

Przed rozpoczeciem przetwarzania usu-
nac¢ z miesa chrzastki, kosci i sciegna.
Mrozone artykuty spozywcze rozdrab-
niac¢ wytacznie nozem Ice-Crush

Czyszczenie urzadzenia i cze-
sci
Rozktadanie urzadzenia

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. d-HE

Czyszczenie urzadzenia i czesci

» Wyczyscic¢ poszczegodlne czesci zgodnie
z opisem podanym w tabeli.
- Rys. 1

Wykaz przepisow

Ten wykaz zawiera sktadniki i czynnosci wy-

magane do przygotowywania potraw we-

dtug réznych przepisow.

— Rys. K&l

Uwagi

= Przy uzyciu tego urzadzenia nie wolno
rozdrabnia¢ chrzani i cukru oraz kawy
ziarnistej.

= To urzadzenie nie nadaje sie do sporza-
dzania majonezu.

Mie- = Na CNCM13ST1: 80 g miodu le-
szani- snego (5 °C)

na 20 g pokrojonego w kostke jabt-
mio- ka (10 x 10 mm)
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= Wiozy¢ ndz uniwersalny.
= Wiozy¢ sktadniki.
= Przetwarzac¢ 2 s.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu



Utylizacja zuzytego urzadzenia pl

dowo-

jabt-

kowa

Mie- = Na CNCM13ST2: 150 g miodu = Wiozy¢ ndz uniwersalny.
szani- lesnego (5 °C) = Wiozy¢ sktadniki.

na 20 g pokrojonego w kostke jabt- = Przetwarzaé 2 s.

mio- ka (10 x 10 mm)

dowo-

jabt-

kowa

Pla- Przepis podstawowy: m  Oddzieli¢ biatka od zottek jaj i ubic
cek = 3 jaja biatka na sztywng piane.

mio- = 60 g masta =
dowy = 100 g biatej maki, typ 405

zjabt- = 60 g zmielonych orzechdw wio-
kami skich =
1 th cynamonu

2 ts cukru waniliowego

1 th proszku do pieczenia "
1 jabtko

Ubi¢ zoéttka z cukrem. Dodac¢ miekkie
masto i 115 g przygotowanej wcze-
$niej mieszaniny miodowo-jabtkowej.
Pozostate sktadniki wymieszac¢ w od-
dzielnej misce, doda¢ do mokrych
sktadnikow i wmieszad.

Ubitg Smietane ostroznie wprowadzi¢
pod mase przy uzyciu szpatutki.
Wytozy¢ prostokagtng forme do pie-
czenia (35 x 11 cm) papierem do
pieczenia i wla¢ przygotowana mie-
szanine.

Obrac jabtko i pokroic¢ je w plasterki.
Rozmiescié plasterki jabtka na cie-
Scie.

Nagrzac¢ piekarnik do temperatury
180 °C i piec ciasto przez 30 min.

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu
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pl Serwis

To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejska 2012/09/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, skle-
py oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wiasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-
ralnego konsekwenciji, wyni-
kajgcych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

=y

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzadzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie interne-
towej.

52 Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu



Besneka uk

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m 30epexiTh IHCTPYKLItO 11 iIHhopMaLlito Npo npwiaa Ana nisHiloro
KOpUCTyBaHHA abo A1a HaCTyNHOro BAacHMKa npunaay.

KopucTynteca npunaaom Qe 3a Taknx YMOB:

® 1100 APIOHUTY, CIKTW, MillaTh | 30MBaTV NPOAYKTW.

® 1718 NoAPIOHEHHA KYyOUKIiB 1boay CcneliabHUM HOXEM.

=y pUBATHUX JOMOrOCNOAAPCTBAX i B 3aKPUTUX NMPUMILLEHHAX
noByTOBOro NPU3HayYeHHnA 3a KiMHaTHOI TeMnepartypu.

® 1178 00p0OKN NPOAYKTIB Y KiSIbKOCTI | 3 TPUBAICTIO, 3BMYANHUMMY
01A JoMallHbOro rocnoaapcTaa.

® Ha BMCOTI woHanbinbwe 2000 m Haa piBHEM MOPS.

O60B’A3KOBO BiAK/IOYaNTE Npunaa Bif eNeKTPoOMepexi B Takhx BU-

nagkax: nicna KOXHOro BUKOPUCTaHHA; nepes cknaaaHHAM, po3ou-

paHHAM abo OUULLIEHHAM; AKLLO BUHMUKIA HECNPaBHICTb abo BW nna-

HyeTe 3anuwnT npunan 6es3 Harnaagy.

Ocobu 3 Qi3nYHMMK, CEHCOPHUMKN aB0 MeHTaIbHMK Bagammn ado

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaATUCH

npwunagom nuwe nia HarnAagaom ado AKLIO BOHW NPOWLLAM Niaro-

TOBKY 3 6€3MNe4YHOro KOPUCTYBaAHHA NPUIAA0M Ta PO3YMitOTb MOX-

NMBY Hebe3nekxy.

[itTAam 3a00pOHEHO rpaTnca 3 npuiazgom.

[iTAM 3a00POHEHO UMCTUTK 1 0OCYroByBaTW Npwiaa.

[iTAam 3a60pOHEHO KOPUCTYyBaTUCA UMM npunaaom. Mpunag i

Kabenb XXMUBNEHHA cnia 6eperTu Bia OiTen.

» [Tpunan 403BOJIEHO MiaKIOYaT [0 e/IEKTPOMEPEXI N eKcrya-
TyBaTV AnLLE BIAMNOBIAHO A0 AAHWX, 3a3HAYEHNX HA 3aBOACHKIl
Tadnuuu.

> LLlo6 YHUKHYTK HeBe3nek, Y padi NOLWKOMKEHHA Ka®eto XUBNEH-
HA LbOro npuaagy noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTN BUPOOHNK,
cepBicHU LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOMO KBaslidikaLlieto.

» Hikonun He 3aHyptonTe Hi npunaga, Hi kabenb XXMBNEHHA Yy BOAY i
He MUATE B MOCYAOMUIMHIN MaLLUHI.

» He TopkanTeca nes rosipyu.

» He 3HimanTe 610K ABUIyHA, AOKN 0OEPTOBI YaCTUHWN HE 3YMNUHA-
ThbCA.
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uk AK yHUKHYTK MaTepianbHMX 36UTKIB

» byabTe obepexHi, ko GepeTe rocTpi HOXIi, CMOPOXHIOETE MOCY-
OVNHY 1 YncTuTE Npunag.

» BUKOHYITE BKA3IBKM 3 UMLLEHHA.

» [ToBepxHI, AKI KOHTAKTYtOTb 3 Xap4yoBUMW NPOAyKTaMn, Cnig un-
CTUTU Nepea KOXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

AIK YHUKHYTH MaTepianbHUX = O6POOAAIOUM NIHUCTY UM rapAYY PianHy,
. 3a/vBaiiTe B NacTMacoBy vally Lo-
30UTKIB HaitBinblwe 0,5 N, a B cknAaxy — 1,0 A
» 3a00pOHEHO BMUKATM NMOPOXHIN Npunad. ® [Meplu HixX 06pobaaTh m’aco, Nnpudepits 3
» BukopucTtoByinTe npunaa nuwe ai HBbOrO XPALLI, KICTKW 1 CyXOXWU/NA.
CXBa/IEHUMW OPUTiHANBHUMUN AeTanAMU. = 3aMOpPOXEeHi NpoayKT 0BpodnanTe Ti-
» He 06pobnsaiite rapAaumx NpoayKTis 3 JIbKW HOXEM N8 Nbofy.

Temnepatypoto noHaa 50 °C. - .
He 3anyckaiite i He po3bupalnTte nepe- OuuLLeHHA nNpunany v netaneu

v

BEPHYTWI Npunan. Po36upaHHsa npunaay
ornag Kepynteca rpadiuHoo iHCTPYKLIEHO.
BroK ABMryHa OuuLlieHHA Npunaay n aetanen
3axncHa Kpuwwka > [llouncTtbTe oKpeMi geTai, AK yKkasaHo B
Tabnuui.
Hix ana nsoay' = Ma. 0l
Hix .
Ornan peuenTiB
Yawa 6neHgepa ) . ) .
Y UbOMY OrNAfi HaBeAeHO IHrpeaieHT i
A [vck anA 36vBaHHA' onepauii 3 06poBKM ANA TUX UM IHLLMX peLe-
! BanexHo Biag moaeni nTis.
- Ma.
HopuctyBaHHA npunagom BKas3iBKu
Kepyiteca rpadiuHolo iHCTpyKLIEHo. = LM npunagom He MoxHa APIGHUTU XPiH,
- Man. A-El LUYKOP i KaBOBI 3epHa.
BKa3iBKM = |leil npunaa He NpysHaUYeHWin roTyBaTu
ManoHes.

= He nepeBuLlyiTe MakCMManbHOI Ki-
JIbKOCTI MPOYKTIB | TPUBaOCTi 00POOKY,
yKasaHux y Taéauui.

Ornap peuenTiB

Meao = Ha CNCM13ST1: 80 r nicoBoro = BcTaBTe YHIBEPCabHUN HiX.

BO- meay (5 °C) = 3aBaHTaxTe iHrpedieHTu.
Abny- 20 r Abnyk kybukamm (10 x = O6pobnaiite 2 c.

YyHa 10 mm)

CyMilll

54 HanpykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepobieHoi Makynarypu



Ytunisauia ctapux npunagis  uk

Mego ®= Ha CNCM13ST2: 150 r nicoBoro ® BcTaBTe yHIBEPCa/IbHUIA HiX.

BO- meay (5 °C) = 3aBaHTaxTe iHrpedieHTw.

Abny- 20 r abnyk kybukamu (10 x = OBpobndaiTe 2 C.

yHa 10 Mm)

cymiw

Meno  OCHOBHWIA peLenT: = Bigainite AeuHnii 6inok i KpyTo

BUI = 3 Anua 30uiiTe lioro.

nmpir = 60 r macna = 36uiiTe XOBTOK i3 LUykpom. [Joaante

i3 = 100 r 6inoro 6opoLHa, ratyHoK m’'ake macno i 115 r nigrotoBaHoi

Abny- 405 MeI0BO-ABYUYHOT CyMillli.

Kamu = 60 r noapiOHEHNX BOMOCHKMX ® PelTy iHrpeaieHTiB amiwariTe B
ropixis OKpEeMii M1cUi, AoaanTe A0 BOMOMMUX

1 4. n. kopuui

2 C. J1. BQHINbHOrO LyKpy
1 4. n. posnywyBaya

1 abnyko

iHrpeaieHTiB | nepemianTe.

= OBepexxHo niamillaiite 10NaToOUKO
30uTi 6inKu.

= Bykiagite NPAMOKYTHY (OopMy
(35 x 11 cMm) KynliHapHMM Nanepom i
NOMICTITb TyAM NiArOTOBaHY CyMill.

= [lounctbTe AGNYKO N HapiXKTe CKMB-
Kamu. Posnoainite AGAYYHI CK1OKM
no nmpory.

= [Iporpinte ayxosky o 180 °C i Buni-
kante nupir 30 xB.

YTunisauifa crapux npunagis

> YTunisynte npunan eKonoriyHnum
cnoco6om.
I[HchopmaLito Woa0 akTyabHKX cnocoBis
yTunisauii MoxHa oTpumatii y npoaasLA
npunany ado opraHis MicLIEeBOro
CaMOBpPALYBaHHHA.

B

Lle npunaa mapkipoBaHo
3riAHO MOJIOXKEHb
€BPONencLKOI [npektnsaun
2012/19/EU cTocoBHO
€NEKTPOHHNX Ta eNeKTpo-
npunagis, Wwo 6ynm y Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). InpekTnBoto BU-
3HaYalTbCA MOXJIMBOCTI, AKI
€ OINCHUMK Y Mexax
€BpONencLKOro cotoay, Lo-
[0 NPUIHATTA Hasad Ta yTu-
nizauii OyBLIMX Y BUKOPU-
CTaHHi npunaais.

Hanpykosaro Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepo0neHoi Makynarypu

CepBiCHi LeHTpH

[oknagHiwi BigOMOCTI NpO TEPMIH | yMOBHU
rapaHTii y Balii KpaiHi MOXHa oTpuMmati B
cepBicHI cnyx6i, y annepa i Ha HaloMmy
camnTi.

Bupo6Huk: "PobepT Bow Xayasrepete MMoOX"
Byn. Kapn-Bepi-LUtpace, 34, M. MioHxeH,
81739, HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BCX MoByToBa TexHika"
Byn. Paaunwesa, 10/14 kopn.b, m. Kuis,
YKpaiHa

KOHTaKTHi JaHi CepBiCHOro LEHTPY MOXHa
3HaNTN B JOyYeHOMY JOBiAHMKY abo Ha Ha-
LLIOMY CaWTi.
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ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

= BHMMaTENbHO NpounTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHPOopMaLMto o npubope AnA AanbHelLe-
ro UICNONb30BaHWA UK ANA Nepesayum cneayollemy Bnagenbly.

Ucnonbayite Nnpubop TONbKO:

= A51A U3MenNbYeHnaA, pyobku, nepemMeLlMBaHmna 1 B3bMBaHUA NPOAYKTOB;

= 151A U3MENbYEHUA KyOUKOB NibAa HOXXOM ANA U3MESIbYEHUA NbAa.

® B ObLITOBbIX YCIOBUAX W B 3aKPbITLIX MOMELLEHWUAX AOMALLHUX XO-
3ANCTB NPV KOMHATHOW Temneparype.

= 1514 nepepaboTKu KonmMyecTBa NPOAYKTOB U BpeMeHn 06paboTKu, xa-
PaKTEePHbIX AN1A AOMAaLLHEro X03ANCTBa;

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOPA.

Mocne Ka)xaoro NPUMEHeHWA, BO BPeEMA 0Tbe3aa, nepea cOopKon, pas-

BOPKOW UM OYUCTKOM, a TAKIKE B Clyyae HencnpaBHOCTM 06A3aTENbHO

0TCOeANHUTE NpUBop OT CETH.

OT10T NprbOop MOryT UCMOMNBL30BaTb LA C OrPaHUYEHHBIMU PUBUYECKH-

MM, CEHCOPHbLIMMU UM YMCTBEHHbLIMW CMNOCOOHOCTAMM UM HE UMEIOLLIN-

MW AOCTaTOYHOrO ONbITa UK 3HAHWUW, €CNIM OHU HAXOAATCA NOA NPUCMOT-

POM WM NOCse NONyYeHUA yKasaHui no 6e3onacHoMy UCMoJSIb30BaHUIO

npubopa v nocrne Toro, Kak OHW 0CO3HAIM ONACHOCTH, CBA3AHHbIE C He-

npaBuibHBIM UCNOSTb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpeLueHo urpatb ¢ Npubopom.

OumncTKy 1 obcnyrkuBaHue npubopa sanpeLlaeTca BbiMONHATL AETAM.

Mpubop Henb3A ucnonb3oBath AeTAM. He gonyckaiTe aeten K npubopy

U ero ceTeBoMy NpoBoay.

> [Mpu noakntoyeHnn npubopa 1 ero aKkcnyatauuv cobnoganTe aaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHOM TabnnyKe.

» Bo n3berxkaHne onacHoOCTeN 3aMeHa NoBPEXAEHHOro CeTeBOro Kabe-
NA AaHHOro npubopa MOXKeT ObITb BbINOMHEHA TONbKO NPOU3BOAM-
TEeNIEM WSIM aBTOPU30BAHHOW UM CEPBUCHOM cny»6oi nnbo nuuom,
MMEIOLLMM aHaNOTMYHYHO KBaNMOUKALMIO.

» Kateropuuyecku sanpeLlaeTtca norpy»katb npubop B BOAY MM NomMe-
LaTb ero B MOCYyZAOMOEYHYO MaLLUHY.

» Hu B KOEM criyyae He TporauTe f1e3BuA rofibiMu pyKamu.

» CHuMaiTe 610K NpuBOAAa TONLKO NOCe OCTaHOBKM BpallatoLmxca
Aetanew.
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MpeAaoTBpalleH1e MatepuansHoro yulepba

ru

» CobntoaaTb OCTOPOXHOCTb NPU 06paLLeHUM C OCTPLIMU PEXKYLLMMMU
HOXXaMW, a TaKXKe BO BPEMA OMOPOXHEHWUA EMKOCTU U NPU OYUCTKE.

» CobntofanTe yKasaHUA No OYUCTKE.

> MOBEPXHOCTU, KOHTAKTUPYHOLLME C MPOAYKTaMU NMUTaHUA, crneayeT
ouuLlaTb Nepes KaXkabiM UCMOoSIb30BaHUEM.

ﬂpe.qOTBpau.leHMe MaTepuasibHO-

ro ywepba

> HuKoraa He BKtovaiite npubop BXxoso-
CTylO.

» WUcnonbayite Nnpubop TOMLKO € CEPTUDH-
LIMPOBaHHbLIMW OPUTMHANBHBIMWU NPUHAA-
NEXXHOCTAMM.

> He nepepabatbiBaiTe NpoAyKTbl, TEMME-
patypa KoTtopbix Beille 50 °C.

» He BKntoyvaiite v He pasbupaite nepesep-
HYTbIM Nprbop.

O630p

- Puc.H

Bnok asvratens

3almTHaRA KpbiwKa

Hoxk ans namenbyeHus nbaa’
Hox

CrakaH 6neHaepa

Bl  [Ouck anAa B3GusaHuA'

' B 3aBMCMMOCTH OT MOAENM

Monb3oBaHne npubopom

CnepyiTe MHCTPYKLMUKM B KAPTUHKAX.

- Puc.A-A

MpumeuaHun

m O6asaTenbHO COéJ’IIO.EIaVITe MaKCUMalb-
HO€e KOJIn4eCTBO MHIrpeANeHTOB U BpEMA
nepepaboTku, yKasaHHble B Tabnuue.

O630p peuenTos

= [pu nepepaboTKe NEHALLMXCA UK ropA-
UMX KMIKOCTEN 3anmBaiiTe u nepepadartbi-
BaMTe B N1acTMaccoBOM CTaKaHe yorine-
pa He 6onee 0,5 1, a B CTEKNAHHOM CTaKa-
He yonnepa — He 6onee 1,0 1.

= [lepea nepepaboTKOi OYUCTUTE MACO OT
XPALLEH, KOCTEN N CYXOXKMUITUN.

= 3amMopoXKeHHble NPOAYKTLI Nepepabartbi-
BaWTe TOIbKO HOXKOM AJIA U3MESIbYEHUA
nbaa

OuucTtka npubopa 1 ero getanem
Pas6opka npubopa

CnenyviTe MHCTPYKUMM B KAPTUHKAX.
- Puc.id-E

OuucTtka npubopa v ero geta-
neu

» OtaenbHble AeTau OUULLAIOTCA COrNacHo
Tabnuue.
- Puc. 1

O630p peuenToB

B aTom 0630pe NpuBOAATCA MHTPEAUEHTLI 1
Larv nepepaboTKi ANA pasnmyHbIX peuen-
TOB.

- Puc. A

MpumeuaHun

= [Ipnbop Henb3A UCToNb30BaTh ANA 13-
MeNbYEHWA XpeHa 1 caxapa, a TakxKe 3e-
peH Kode.

= [1pu nomoLum npubopa Henb3A roTOBUTh
MaKnoHes.

A6nou- = [Ona CNCM13ST1: 80 r necHoro
HoO- meaa (5 °C)

mMezo- 20 r ABNOK, Hape3aHHbIX KyOuKa-
BaA Mu (10 x 10 Mmm)

cMecb

= BcTraBuTb YHUBEPCANbHBIA HOX.
= 3arpysuTb UHIPEANEHTbI.
= [lepepabarbiBath 2 C.

HaneuataHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roTOBNEHHOI M3 BTOPChIPLA
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ru Ytunusauuma ctaporo 6eitoBoro npubopa

Abnou- = IIna CNCM13ST2: 150 r necHoro ® BcTaBUTb YHWBEPCaNbHbIA HOXK.

Ho- meaa (5 °C) = 3arpysuTb MHIPEAMEHTHI.
mMefo- 20 r ABNOK, Hape3aHHbIX KyBuka-  m [lepepabartbiBath 2 C.
BaA Mu (10 x 10 mm)
CcMecb
Megno- OcHoBHoOW peuenT: = OTAENUTb XENTKU OT BENKOB, ANYHbIE
Ban = 3Adua 6enku B3GUTb B KPEMKYHO MEHY.
koBpu ® 60 r cnMBOYHOro Macna = XKenTku B3BUTb ¢ caxapom. [lob6aBuTb
kac = 100 r Myku Bbicllero copTa (405) MArKoe cnneBoyHoe macno n 115 r
A6no-  ®m 60 I MONOTLIX FPELIKUX OPEXOB MOArOTOBNEHHOW ABNOYHO-MELOBO
KamMn = 1y, 5. Kopuubl cmecH.
® 2 CT. 1. BAHU/IbHOIO caxapa = OcTanbHble MHrpeaneHTbl cMellatb B
® 1y, . nexKapcKoro rnopoLuKka omeanoﬁ MWUCKe, )JOéaBMTb K MO-
= 1 abnoko KPbIM MHFPeAneHTaM 1 nepemeLlartb.
= OCTOPOXKHO NnoaMeLlats 6enku nonar-
KOW.

= BbIN0XWUTb NPAMOYrOfbHY GOpMY
ANA BbINEYKN KYNMHAPHBIX M3AENNUi
(35 x 11 cm) Bymaroii AnA BbINEYKMU U
NOMECTUTb TyZa NMPUrOTOBNIEHHYO
CMecChb.

= H610KO NOYUCTUTb U Hape3aTb A0Jb-
Kamu. BbInoxuTb A0NbKKU ABNOKA Ha
nupor.

= [IpeaBapuTenibHO pasorpeTb AyXOBOK
wrad Ao 180 °C u BbINEKaTb NUpor

30 MUH.
YTunusauua ctaporo 6biToBOro [aHHblit npubop umeeT oT-
npu6opa METKy O COOTBETCTBMHM eBPO-
. neickum Hopmam 2012/19/
> YTunusupyiTte npubop B COOTBETCTBUMU C mmmm EU ymnusauuun anextpuue-
3KOJI0rMYECKUMMU HOPMAMM. CKUX 1 SNEKTPOHHBIX NPUBO-
CBefZieHnA 0 BO3MOXHbIX criocobax yTuiu- pos (waste electrical and
3aUnM MOXKHO NONYYMUTh B CreLnMannsnpo- electronic equipment -
BaHHOM TOProBOM MPEeANPUATUU, a TaKIKe WEEE).
B PalOHHbIX MM FOPOACKMX OpraHax JaHHble HopMbl onpeaenaAtoT
ynpasneHus. [AeiCcTByIOLLME Ha TEPPUTO-

pun EBpocotosa npasuna
BO3Bpara v yTunuMsauuu cra-
pbIx NprBopoB.

CepBucHan cnymda

MoapobHyto MHGOPMAaLMIO O rapaHTUHOM
CPOKe ¥ YCNOBMAX rapaHT1y B BaLLieW CTpaHe
Bbl MOXXETE 3anpOoCUTb B HaLLEn CEPBUCHON
cny«6e, y BaLlero npoaasua U HauTM Ha
Hallem caunte.
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CepsucHas cnyxba  ru

Aapec 1 TenedoH CepBUCHOM CNY>KObI MOXK-
HO HalTK B MpuUnaraemMom nepevHe cep-
BUCHbIX CNy»X0 Unu Ha Haluem Beb-caiiTe.
Lna noctyna K KOHTaKTam Chy>k0 KIUeHTCKO-
ro cepBuca, Bbl TAKXKE MOXKETE UCMOJb30-
BaTb AaHHbIN QR Koga.
https://www.bosch-home.ru
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

g

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 AN O United Kingdom
8001258715 (020614)

de, en, fr,it, nl,da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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